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Qualitat fur jedermann

ACCESS TO QUALITY
FOR EVERYONE

With the new 700 Mastro line,
Virtus Group has achieved so-
mething more than other classic
professional cookers, a product
that meets your needs for power,
competitiveness and versatility.

Mit der neuen 700 Mastro-Linie will
die Virtus Group mehr als die ande-
ren klassischen Profikiichen schaffen,
ein Produkt, das den Anforderungen
an Leistung, Wettbewerbsfahigkeit
und Vielseitigkeit gerecht wird.

LA QUALITE POUR TOUTES
LES CUISINES

Avec la nouvelle gamme de
cuisson 700 Mastro, Virtus Group
apporte une valeur ajoutée aux
autres appareils de cuisson classi-
ques: un produit qui répond aux
exigences de performance, de

QUALITAT FUR JEDE KUCHE

Mit der neuen 700er Kochserie
Mastro hat die Virtus Group einen
Mehrwert zur anderen klassischen
Kochgeraten: ein Produkt, das
den Anforderungen an Leistung,
Wettbewerbsfahigkeit und Vielsei-
tigkeit gerecht wird.

CALIDAD PARA TODAS
LAS COCINAS

Con la nueva serie de coccién

700 Mastro, Virtus Group ha anad-
ido valor a otros aparatos de cocina
clasicos: un producto que cumple los
requisitos de rendimiento, competi-
tividad y versatilidad.
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CUCINE A GAS
Ogni bruciatore da 6,5 kW.

GAS RANGES
Each burner of 6,5 kW.

CUISINIERE A GAZ
Chaque braleur de 6,5 kW.

GASHERDE

Jeder Brenner mit 6,5 kW Leistung.

COCINAS DE GAS
Cada quemador de 6,5 kW.

PIASTRE ELETTRICHE ROTONDE
@ 185 mm e @ 225 mm.

ELECTRIC ROUND
HEATING ELEMENTS
@ 185 mm and @ 225 mm.

PLAQUES ELECTRIQUES
RONDES
@ 185 mm et @ 225 mm.

RUNDE ELEKTRISCHE PLATTEN
@ 185 mm und @ 225 mm.

PLACAS ELECTRICAS
REDONDAS
@185 mmy @ 225 mm.

FRY TOP A GAS
Spessore della piastra da 12 mm.

GAS GRIDDLE
Thickness of the plate 12 mm.

PLAQUE GRILLADES GAZ
Epaisseur de 12 mm.

GAS-GRILLPLATTE
Grilloberflache aus Stahl 12 mm Starke.

PLANCHAS A GAS
Placa de 12 mm de espesor.
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CUOCIPASTA
Tutti modelli con allacciamento acqua per
il iempimento manuale della vasca.

PASTA COOKERS
All models with water supply for manual
filling of the tank.

CUISEURS A PATES
Tous les modéles avec raccordement a |'eau
pour le remplissage manuel de la cuve.

NUDELNKOCHER
Alle Modelle mit Wasseranschluss zum
manuellen Befiillen des Beckens.

CUECEPASTAS
Todos los modelos con conexién de agua
para el llenado manual de la cuba.

FRIGGITRICI
Versione a gas con due vasche da 15 litri
ciascuna. Bruciatori all'interno della vasca.

FRYERS
Gas version with twe tanks each 15 litre.
Burners located inside the well.

FRITEUSES

Version gaz avec deux cuves d'une
capacité de 15 litres chacune.

Les brileurs sont & I'intérieur de la cuve.

FRITTEUSEN

Gasversion mit zwei Becken je 15 Litern
Fassungsvermoégen. Die Brenner befinden
sich innerhalb des Beckens.

FREIDORAS
Versién de gas con dos cubetas de

15 litros de capacidad cada uno.
Los quemadores estan dentro del cubetas.
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Wettbewerbsfahig
Kombinierbar
Vielseitig

Lets make a deal.
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Gasherde

Struttura in acciaio inossidabile spessore 15 mm. Bruciatori a doppia
corona. Termocoppia di sicurezza. Griglie smaltate. Bacinella raccolta
grassi e liquidi in inox.

GAS RANGES

Made of stainless steel. Working top thickness 15 mm. Double-crown burners.

Equipped with safety valve and thermocouples. Pilots for ignition with pro-
tection. Cast iron gratings.

CUISINIERES GAZ

Fabriquée en acier inoxydable. Surface de travail de 15 mm d'épaisseur.
Bréleur & double couronne. Equipé d'une soupape de sécurité et de thermo-
couples. Flamme pilote. Grilles en fonte émaillées.

GASHERDE

Hergestellt aus Edelstahl. Arbeitsoberflache 15 mm Starke. Doppelkranz-
brenner. Ausgestattet mit Sicherheitsventil und Thermoelemente.
Pilotflamme. Roste aus Gusseisen.

COCINA A GAS

Fabricado en acero inoxidable. Superficie de trabajo de 15 mm de espesor.
Quemador de doble corona. Equipado con vélvula de seguridad y termo-
pares. Llama piloto. Parrillas de hierro fundido.

Elektroherde

Struttura in acciaio inossidabile spessore 15 mm. Piastre @ 185 mm and @ 225
mm. Commutatore da 6 posizioni.

ELECTRIC RANGES
Made in stainless steel. Working surface 15 mm thickness. Cast iron hot-plates of
@ 185 mm and @ 225 mm. é settings switch. Indicator lights.

CUISINIERES ELECTRIQUES

Fabrication en acier inoxydable. Surface de travail de 15 mm d'épaisseur. Plaque
électrique en fonte avec résistance intégrée @ 185 mm and @ 225 mm. Commutateurs
de 6 positions.

ELEKTROHERDE
Hergestellt aus Edelstahl. Arbeitsoberflache 15 mm Starke. Elektro-Kochfelder aus Gusseisen
mit isolierten Heizwiderstanden @ 185 mm and @ 225 mm. Steuerung uber 6-Stufen-Schalter.

COCINA ELECTRICA

De acero inoxidable. Superficie de trabajo de 15 mm de espesor. Placas eléctricas de
fundicién con resistencias aisladas @ 185 mm y @ 225 mm. Control por comutadores
de 6 posiciones.



Grillplatten

Costruita in acciaio inox. Modelli a gas con |'accensione piezoelettrica. Apparecchi
predisposti per il gas naturale, invece il kit degli ugelli per la trasformazione a gas
butano-propano sono inclusi nella consegna. Cassetto raccogligrassi in acciaio inox
sotto il pannello frontale. Superficie isolata per prevenire il surriscaldamento

e la perdita di energia.

GRIDDLES

Made of stainless steel. Gas models with piezo ignition. Appliances prepared for
natural gas. The nozzle kit for conversion to butane-propane gas is included in delivery.
Stainless steel grease tray located under the front panel. Insulated surface to prevent
overheating and loss of energy.

PLAQUE GRILLADES

Fabriqué en acier inoxydable. Modeles a gaz avec allumage piézo. Appareils préparés pour le
gaz naturel. Kit de buse pour la conversion du gaz butane-propane inclus dans la livraison.

Bac a graisse en acier inoxydable sous le panneau avant. Surface isolée pour éviter la surchauffe
et la perte d'énergie.

GRILLPLATTEN

Gefertigt aus rostfreiem Edelstahl. Gas-Modelle mit Piezozlindung. Geréte fir Erdgas
vorbereitet, stattdessen ist der Diisensatz fiir die Umriistung auf Butan-Propan-Gas im
Lieferumfang enthalten. Fettauffangschale aus rostfreiem Edelstahl unterhalb der Fron-
tblende. Isolierte Oberflache zur Vermeidung von Uberhitzung und Energieverlusten.

PLANCHAS

De acero inoxidable. Modelos a gas con encendido piezoeléctrico. Aparatos preparados
para gas natural. Kit de boquillas para la conversion de gas butano a propano incluido
en el suministro. Colector de grasa de acero inoxidable bajo el panel frontal. Superficie
aislada para evitar el sobrecalentamiento y la pérdida de energia.
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Fritteusen

Versioni a gas dotate di scambiatori in vasca per un'immediata
trasmissione del calore ed una resa ottimale. Modelli mono e doppia
vasca da 15 litri.

FRYERS

Gas versions equipped with heat exchangers inside the tank for imme-
diate heat transfer and optimum result. Single and double tank models
each 15 litres.

FRITEUSES

Versions gaz avec échangeur de chaleur dans le bassin pour un transfert
de chaleur immédiat et un rendement optimal. Modéles & cuve simple ou
double, d'une capacité de 15 litres chacun.

FRITTEUSEN

Gasversionen mit Warmetauscher im Becken fir sofortige Warmetbertragung
und optimalen Ertrag. Einzel- und Doppelbeckenmodelle mit je 15 Litern
Fassungsvermogen.

FREIDORAS

Versiones de gas equipadas con intercambiadores de calor en el
depdsito para una transferencia de calor inmediata y un rendimiento
optimo. Modelos de uno y dos cubas de 15 litros.
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Nudelkocher

Semplicita e affidabilita, & il classico cuocipasta meccanico, con
vasca in acciaio inox AlSI 316 saldata al piano, carico dell’ac-
qua tramite rubinetto. | cestelli non sono inclusi.

PASTA COOKER

Simplicity & reliability, it is a classic mechanical pasta cooker with a
cooking well in AlISI 316 stainless steel, water filling by mechanical
tap. Baskets are not included.

CUISEUR A PATES

Simplicité et fiabilité, il est le classique cuiseur a pates mécaniq-
ue, avec cuve en acier inox AlS| 316 soudée au plan, remplissa-
ge de |"eau par robinet. Les paniers ne sont pas inclus.

NUDELKOCHER

Einfach und zuverlassig, ist der mechanische Nudelkocher. Becken aus
Edelstahl AISI 316. Einflllen des Wassers mittels Ventil.

Im Lieferumtfang sind keine Kérbe enthalten.

CUECEPASTAS

Simplicidad y fiabilidad, es el clasico cuece pastas mecanico ,
con cubeta en acero inoxidable AISI 316 soldada a la encimera,
llenado del agua mediante grifo. Las cestas no se incluyen.

Kippbratpfannen

Struttura in acciaio inossidabile 18/10. Controllo della temperatura
mediante termostato elettrico. Termostato limitatore di sicurezza e
sistema di sicurezza in caso di sollevamento della vasca. Accensio-
ne automatica dei bruciatori con valvola elettromagnetica, spia di
accensione e termocoppia di sicurezza. Rubinetto di riempimento
dell’acqua dalla vasca.

TILTING BRATT PAN

Counterweighted folding lid. Stainless steel tubular burner controlled
by solenoid valve and thermostat temperature control (50 °C - 315 °C].
Safety system to extinguish the flame if the pan raises. Water feed.

SAUTEUSES BASCULANTES

Fabrication en acier inoxydable 18/10. Couvercle doublé rabattable
avec compensation. Cuve en acier inoxydable. Fond thermodiffuseur
de 10 mm. Brileurs tubulaires en acier inox. Allumage électronique.
Contréle de température par thermostat: 50 °C - 315 °C. Robinet
d’eau chaude pour remplissage de la cuve.

KIPPBRATPFANNEN
Hergestellt aus Edelstahl AlSI-304 (18/10). Kompensierter Kesseldeckel.

Rohrenbrenner aus Edelstahl, Thermostatgesteuerte Temperaturregelung
50 °C - 315 °C. Wassereinlaufhahn. Sicherheitsventil.

SARTENES BASCULANTES

Tapa abatible y compensada con embutido de refuerzo inferior.
Bisagra que posibilita |la apertura de la tapa en cualquier posicion.
Cuba de acero inoxidable de 10 mm de fondo. Quemador tubular de
acero inoxidable, con piloto y valvula electrénica para el encendido.
Termostato para el control de la temperatura entre 50 °C y 315 °C.
Ldmparas indicadoras de maquina conectada y maquina calentando.
Electrovélvulas de llenado para agua fria y caliente con control desde
un Gnico mando. Sistema de seguridad que apaga la llama en caso
de elevacién de la cuba.
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Koch késéel

Riscaldamento diretto struttura in acciaio inossidabile 18/10. Fondo vasca in acciaio AlSI 316 L antiossidante. Bru-
ciatori tubolari in acciaio inox. Grande uniformita nella diffusione del calore attraverso le pareti laterali della vasca.
Rubinetti di riempimento indipendenti per acqua fredda e calda. Rubinetto di svuotamento di grande capacita.

BOILING PANS

Bottom of the well in stainless steel AlSI-316-L. Double jacket pan (bain-marie system). Filling tap and control tap
for the level of the bain-marie. Level indicator. Over-pressure safety valve and manometer. Safety device for the
bain-marie extinguishes the burner in the event of low water level. ounterweighted folding lid. Stainless steel bur-
ner, with safety valve and thermocouple. Cold and hot water feeds. Drainage tap.

MARMITES

Fabrication en acier inoxydable 18/10. Dessus 20/10 mm. Fond de cuve en acier inoxydable AlSI-316-L. Chauffage
indirect ( bain - marie ). Brileur tubulaire double en inox. Couvercle rabattable compensé. Thermocouple pour sécurité.
Eléments de sécurité pour le systéme bain marie: soupape, thermostat, pressostat, manomeétre. Remplissage de la cuve
et chambre bain marie par soupapes électriques. Commutateur eau froide / chaude / bain marie. Robine

KOCHKESSEL

Hergestellt aus Edelstahl AlSI-304 (18-10). Indirekte Beheizung (Bain-Marie-System). Kompensierter Kesseldeckel. Brenner
aus Edelstahl, Steuerung tiber Sicherheitsventil. Sicherheitsabschaltung des Brenners bei zu niedrigem Wasserstand in der
Kesselzwischenwand. Kalt-/ HeiBwassereinlauthahn. Kessel-Entleerungshahn. Fiillstandanzeige der Kesselzwischenwand.
Uberdruck-Sicherheitsventil fiir die Kesselzwischenwand. Eingebauter Druckmesser.

MARMITAS

Anterior de mesa en acero inox de 3 mm de espesor. Fondo de cuba en acero inoxidable especial AlSI-316 L.
Cémara de bafio maria con sistema de autollenado automatico al conectar la maquina. Tapa abatible y compen-
sada. Bisagra que posibilita la apertura de la tapa en cualquier posicion. Quemador en inoxidable controlado por
valvula electrénica de seguridad. Piloto indicador de maquina conectada y maquina calentado. Electrovalvulas
de llenado para agua fria y caliente con control desde un Gnico mando. Grifo para vaciado de la cuba. Mayor se-
guridad: Sistema automético de llenado de la cdmara bafo-maria. Control de nivel de la cdmara automatico, con
presostato de seguridad. Valvula de seguridad por sobrepresion de la cdmara. Manometro incorporado.
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MS712CFG

Order nr.
Artikelnummer

MS74PCGT 400-730+300 Gas 13,0 gﬁ%—’; M 192~

_l L]
ﬁ_ Back6,5+6,5 +868;
L =T MS78PCGT 800+ 730300 Gas 26,0 Fm;t 6,5:6.5 A 1.266,-

: Back6,5+6,5+6,5 2599~
\,:,.;; MS712PC6T 1200730+ 300 Gas 390 Pt o e
) (& 299
MS78CFG 800-730+900 Gas 32,0 e 00 ) @& 19227
Front6,5 +6,5 Static gas oven 2.099 -
6 KW, GN 2/1
= Back6,5+6,5+6,5 4299~
= MS712CFG 1200+ 730+ 900 Gas 45,0 AT
- : 2 Front6,5+6,5+6,5 Static gas oven 3.009,-
b = 6 KW, GN 2/1

*Alle Preise verstehensich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Nettowarenwert. Zwischenverkauf vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen dhnlich.
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Optionales Zubehor

MS748 MS578B M57128 MS40P
MS78CFE offener Unterschrank offener Unterschrank offener Unterschrank Tiir
400 mm 800 mm 1200 mm

Order nr.
Artikelnummer

W-D«Hmm

- Back 185+225 849,
N MS74PCET 400+730+300 35 Ltk e + BOV/1-4/50-60 Ha i
ﬂ---‘
L= e 1345
!.4." —eu Ms7aRCET 800+730+300 70 i b D + 400V/3-+1/ 50-60 Ha o
3249~
MS78CFE 800 +730+900 142 g:ﬂ‘l‘zgiﬁg Saticdeetitcinei 400V/3-H1/ 50-60 Hz il

6 kW, GN 211

*Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Nettowarenwert. Zwischenverkauf vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen dhnlich
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MS78FRG15

VP
Unser Preis*

MS74FRG15 400-730-900 150 15lit ) :
— “ ‘0” 1672
[

1

MS78FRG1S 800730900 300 15+ 15 lites ) =

*Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Nettowarenwert. Zwischenverkauf vorbehalten. Fiir Diuckfehler keine Haftung. Abbildungen &hnlick
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Optionales Zubehor

MS748 MS78B MS7128 MS40P
MS78FRE15 Offener Unterschrank Offener Unterschrank Offener Unterschrank Tiir
400 mm 800 mm 1200 mm

uvp
Unser Preis*

J+Hmm

. - MS74FRET10 400730+ 300 75 10 litres _. + ) 400V/3+N/ 50-60 Hz by
e W 1.182-
= _ . 7 2684
= ".. MS78FRET10 800+ 730+ 300 150 10 4 10 litres + 400V/3+N/ 50-60 Hz 1879
MS74FRE18 400+ 730+ 900 140 18 litres \ + | 400V/3+N/ 50-60 Hz
o 4 139
3269~
MS78FRE18 800+ 730+ 900 280 18+ 18 litres + 400V/3+N/ 50-60 Hz
2.288 -
MS74SPET 400+ 730+ 300 10 | ) 230V/1+N/ 50-60 Hz i
+ 699,-
*Alle Preise verstehen sich netto zzql. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Net t. Iwisch kauf vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen ahnlich
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MS78FTGT + MS78B + MS40P (2 PCS.)

*D+Hmm

MS74FTGT 400- 730+ 300 6,5

..
—

=4 MS74FTGCRT 400+730+300 65 & It i
== 1.219,-

MS78FTGT 800+ 730+ 300 130

MS78FTRGT 800~ 730+ 300 13,0

Tex- | MSTSFIGCRT 800-730- 300 10 @ D) 76

— - -
i

T MS78FTRGCRT 800+ 730+ 300 130 M 34
B / 2152~

1 6 *Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Net t. Zwisch kaufvorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen ahnlich




MS78FTRET + MS78B + MS40P (2 PCS.)

MS74FTET 400+730-300 36
MS74FTECRT 400730+ 300 16
= MS78FTET 800+730-300 )
- "'-.-._'_'_'__“
e
T hee MS78FTECRT 800+730+300 72
- —_— !
= MS78FTRET 800-730-300 72
B~
MS78FTRECRT 800+730+300 72

MS748

Dffener Unterschrank
400 mm

«

—
¥
L]

Optionales Zubehor

Ms78B

Offener Unterschrank
800 mm

MS7128

Offener Unterschrank
1200 mm

RO-OUTLET
Let's make a deal.

MS40pP

Tiir

.' ' + A00V/3-+N/50-60 He ?nf‘
. + 400V/3-+N/ 50-60 He T};‘;ﬁ
+ _ 400V/3+/ 50-60 o T;Q??
+ 400V/34+N/ 50-60 Hz ?ﬁ?
+ 400V/34N/ 50-60 H m
; + .. 400V/34N/ 5060 H ig?:?

*Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Net

kaufvorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen dhnlich
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Optionales Zubehor

MS748 MS78B
Offener Unterschrank Offener Unterschrank
400 mm 800 mm

Order nr.
Artikelnummer

MS78GRLT + MS78B + MS40P (2 PCS.)

MS7128 MS40pP
Offener Unterschrank Tiir
1200 mm

ng
kW

«730- 1 grill
» 1 MS74GRLT 400+730-300 90 gi ,ﬁ., o
MS78GRLT 800-730+300 180 2gills (o 21'5';42'_

*Alle Preise verstehen sich netto zzql. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Nettowarenwert. Zwischenverkaufvorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen ahnlich
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MS78PED60

MST8PED60 300-730-900 69 lies diectheating 4) WAL, 431

MS78BRE 30-730-900 9% Glites stailess teel well manual + ) 400V/3-+N/ 50-60 Hz - 45 95 gE’

MS78BRG 800 - 730 - 900 18,0 60 litres stainless steel well manual ( iﬁ') ZAMEENV 06l e 3 .?95
*Alle Preise verstehen sich nettozzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom N t. Zwisch fvorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen ahnlich
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Accessories
4399 4398

Korb1/6

MS74CPG

MS74BMET 400+730+300 15 N2+ N 13h=150mm (4) 230V/14N/ S0-60 Hz ?
Twell G 219~
MS74CPE 40-730-900 90 18ltes \ + Rl 1.504,-
) 1well G 2%
3 MS74CPG 400-730-900 105 18 itres ‘ﬁ‘ 1.595,-
E s
; 4~
: MS74PLT 400-730-300 :
288 -
B =3
MS78PLT 800-730-300 i??
o - 4

*Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt. Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Festland) 5% vom Nettowarenwert. Zwischenverkauf vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen ahnlich
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